Menu Kaiseki Nonbe*

Mars et Avril 2025
03 B 04 B o= 5t
150€ par personne

Amuse-bouche du Chef
Feves, calamar et crevette
T HENHFEHT

Entrée
Pétoncles et Hokkigai en sauce miso sucrée
IMEEILFEDO BT

Assortiment de mises en bouche
Foie gras mariné au miso, colza vert au sésame noir, éperlan mijoté,
saumon grillé
74T T IRGET ROWRIEHA DAY F TR BEOOBERS

Sashimi
Calamar en fines laniéres et sauce au jaune d'ceuf
SHAIE Y DT

Viande grillée
Langue de boeuf marinée au sel et koji
445 2 OIEMEITHE

Friture (Tempura & Kakiage)
Crevette, asperge verte, éperlan et noix de Saint-Jacques
BE TANT DAYF KaT

Riz
Riz aux palourdes facon Fukagawa et bouillon au miso
R |ER
Dessert- =k

Accord mets saké/vins* 4 verres: 45,00€/personne

*selon les arrivages, certains ingrédients peuvent changer



